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Il franchising espresso

Hai iniziativa e voglia di fare?

Anche i momenti di crisi possono essere trasformati
in opportunita di crescita.

Il franchising & una forma di collaborazione tra imprenditori in cui
il franchisor si fa carico dell’onere di alcuni investimenti iniziali di
awiamento e soprattutto di parte del rischio d'impresa.

il bIO|OgICO al bar Mfiliarsi alla rete bio .. cafe permette di realizzare la propria

impresa beneficiando di un progetto innovativo, serio, collaudato
¢ di qualita, abbattendo i costi di progettazione del locale e di
studio dell'immagine, con la possibilitd di avvalersi di un’assistenza
competente, di una comunicazione studiata da professionisti,

di un assorfimento ricercato e dell’esperienza maturata anche

col contributo di tutti gli affiliati, ciog una maggior garanzia .

di successo e redditivita del proprio lavoro. C(I"e & CO.
bioz,.café propone
una varietd di prodotti

Una sana abitudine

Attenzione al benessere, alla genuinitd del cibo e alla qualita
della vita: non pi una moda, ma un’esigenza che ¢ impone

di unire i sapori tradizionali di ieri alle tecniche di oggi, evitando
additivi chimici e privilegiondo alimenti freschi e semplici.

Questa in sintesi la filosofia di bio.,~ cafe, il progetto
commerciale innovativo che coniuga la cultura del “buon vivere”
e quello del “buon cibo” con il piacere di andare ol bar.

Il franchising bio 7, cafe consente di usufruire dell’economia
di scalo sugli acquisti, di partecipare ai corsi di formazione

Inaugurato nel 2006 ad Alessandrio, bio,» café propone organizzati dal bio /- café e dal suo staff, fondamentali per (on ricette sempre nuove
materie prime e prodoffi finemente selezionafi di origine acquisire la professionalitd idonea e valorizzare i prodotti in vendita. & un ampio assortimento

biologica o biodinamica e compatibili con le intolleranze alimentari.
Il biologico al bar? Una “sana” abitudine e una
formula di business “naturalmente” di successo.

di eccellenze produttive

sperimentate, fra cui

spicca il caffé biologico

che si caratterizza per

la sua crema densa e

'aroma dolce e floreale,

grazie ad una miscela

di qualita pregiate o
provenienti da colfivazioni /
biologiche confrollate \
e cerfificate. Prodotti ,
rigorosamente di qualitd

per appagare il palato

e nufrire il benessere.



